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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, wijziging 
productdossier BGA „LINGOT DU NORD" 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oor¬ 
sprongsbenamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor 
Ondernemend Nederland de volgende publicatie(s) in Publicatieblad C 374 van 11 november 2015 van 
de Europese Unie bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband 
met door de Europese Commissie voorgenomen wijziging van bestaand productdossier(s), kan tot 
uiterlijk 11 december 2015 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending 
van een gemotiveerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, 
Postbus 93119, 2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een wijzigingsaanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van 
Verordening (EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake 
kwaliteitsregelingen voor landbouwproducten en levensmiddelen 

(2015/C 374/06) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad bezwaar aan te tekenen tegen de wijzigingsaanvraag(^). 

AANVRAAG TOT GOEDKEURING VAN EEN NIET-MINIMALE WIJZIGING VAN HET 
PRODUCTDOSSIER INZAKE BESCHERMDE OORSPRONGSBENAMINGEN/ BESCHERMDE 
GEOGRAFISCHE AANDUIDINGEN 

Aanvraag tot goedkeuring van een wijziging overeenkomstig artikel 53, lid 2, eerste alinea, van 
Verordening (EU) nr. 1151/2012 

„LINGOT DU NORD" 

EU-nummer: FR-PGI-0105-01312 -11.2.2015 
BOB 0 BGA (X) 

7. Aanvragende groepering en rechtmatig belang 

De wijzigingsaanvraag wordt ingediend door de Association „Lingot du nord" 


Adres: 

21 rue Duhamel Liard 


ZAE des Petits Pacaux 


BP 84 59660 Merville 

Tel. 

+33 328496532 

Fax 

+33 328483654 

E-mail: 

lingot-du-nord(g)wanadoo.fr 


In deze groepering zijn alle producenten van de BGA „Lingot du Nord" vertegenwoordigd, namelijk 24 
producenten voor een zaaioppervlakte van 57 ha (oogstjaar 2013) en 1 verpakkingsinstallatie. Zij is 
daarom gerechtigd wijzigingen van het productdossier aan te vragen. 

2. Lidstaat of derde land 
Frankrijk 

3. Rubriek van het productdossier waarop de wijziging(en) betrekking heeft/hebben 

□ Naam van het product 
[3 Beschrijving van het product 
0 Geografisch gebied 
0 Bewijs van oorsprong 

[3 Werkwijze voor het verkrijgen van het product 
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□ Verband 
^ Etikettering 

^ Overige: bijwerking van de contactgegevens van de groepering en het controleorgaan en wijziging van de verpakkingsvoor- 
schriften 


4. Aard van de wijziging(en) 


[3 Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA die overeenkomstig artikel 53, lid 2, derde alinea, van 
Verordening (EU) nr. 1151/2012 niet als minimaal kan worden beschouwd. 

□ Wijziging van een productdossier van een geregistreerde BOB of BGA waarvoor geen enig document (of gelijkwaardig 

document) is bekendgemaakt, die overeenkomstig artikel 53, lid 2, derde alinea, van Verordening (EU) nr. 1151/2012 niet als 
minimaal kan worden beschouwd. 


5. Wijziging(en) 

5.1. Beschrijving van het product 

- Schrapping van de beschrijving van de piant, aangezien de BGA „Lingot du Nord" aiieen 
betrekking heeft op de daarvan afkomstige bonen. 

- Actuaiisering van de productbeschrijving om haar in overeenstemming te brengen met de officiële 
nomenclatuur voor de kenmerken: „niet-niervormig, nagenoeg cilindervormig en vaak aan één 
eind afgeplat" wordt aldus vervangen door „ellipsvormig, recht, vaak met afgeknotte uiteinden". 

- Wijziging van de groottesorteringsvoorschriften ter vereenvoudiging van de controles: de 
gemiddelde lengte wordt aangegeven als waardenvork (15 a 16 mm) en niet langer als doelwaarde 
(16 mm). Het verschil tussen de kortste en langste boon, voorheen gedefinieerd als een lengte van 
6 mm, wordt uitgedrukt als een percentage (50%). 

- Schrapping van de verwijzing naar de vergelijkende smaakproeven met een gewone droge witte 
boon. Met deze verwijzing werd beoogd de betere productkwaliteit te benadrukken, hetgeen geen 
verband houdt met de oorsprong. De beschreven kenmerken zijn overgenomen om de specifieke 
kwaliteit van het product te omschrijven. 

- De organoleptische beschrijving is gepreciseerd: typische kastanjesmaak. De overbodige beschrij¬ 
vende elementen zijn geschrapt: de vermelding van de homogene grootte is overbodig nu voor de 
gemiddelde lengte een waardenvork is vastgesteld, en de dunne schil en witte kleur zijn eerder al 
genoemd. 

5.2. Geografisch gebied 

- Uitbreiding van het gebied met tien gemeenten die aan het huidige gebied grenzen: Armentières, 
Aubers, Bois grenier, Erquinghem Lys, Frelinghien, Fromelles, Houplines, La Chapelle 
d'Armentières, Le Maisnil, Radinghem-en-Weppes. Deze gemeenten voldoen aan de afbakenings- 
criteria waaraan het thans geregistreerde gebied beantwoordt. 

- Duidelijker omschrijving van de handelingen die binnen het geografische gebied moeten worden 
uitgevoerd: vanaf de aanplanting van de „Lingot du Nord" tot het sorteren vóór het verpakken. 

- Toevoeging van een kaart waarop het geografische gebied is afgebeeld. 

5.3. Bewijs van oorsprong 

- Actualisering van de tabel met de verschillende stappen en de bijbehorende traceerbaarheid: 
schrapping van de verplichting de zaden te kweken in het gebied, overeenkomstig de wijziging van 
de werkwijze voor het verkrijgen van het product. 

5.4. Werkwijze voor het verkrijgen van het product 

- Actualisering van het productieschema. De fasen die niet meer onder het productdossier vallen 
(productie van de zaden, fytosanitaire behandelingen), worden geschrapt. 

- Schrapping van de voorschriften met betrekking tot het winterploegen, de aanvoer van stikstof en 
de fytosanitaire behandelingen; deze teeltpraktijken zijn niet specifiek voor het gebied. 

- Schrapping van de verplichting om zaden te kweken in het geografische gebied van de BGA: de 
Lingot-zaden kunnen worden aangetast door een bacterie van het type Xanthomonas, die 
verantwoordelijk is voor de vetvlekkenziekte bij bonen. In een gebied dat niet vrij is verklaard, wat 
het geval is in Nord-Pas de Galais, waar het gebied gelegen is, moeten de zaden worden geanaly¬ 
seerd. In geval van besmetting worden de desbetreffende partijen vernietigd. De groepering heeft 
ervoor gekozen af te zien van de productie van zaden in het gebied om het risico van een gebrek 
aan zaden te voorkomen. Deze intrekking heeft geen gevolgen voor het verband met de oorsprong, 
noch voor de kenmerken van het product. 

- Wijziging van de lijst met toegestane variëteiten: deze lijst, die tot op heden was beperkt tot de 
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variëteit Lingot, wordt uitgebreid tot alle variëteiten van het type Lingot. De variëteiten worden in 
de lijst opgenomen na afloop van een selectieprocedure die de volgende stappen omvat: 

- nagegaan wordt of de variëteit behoort tot het type Lingot zoals omschreven in het product- 
dossier. Hiertoe wordt het GEVES geraadpleegd (deze groepering van algemeen belang is een 
uniek officieel orgaan in Frankrijk met expertise op het gebied van nieuwe plantenvariëteiten 
dat analyses uitvoert van de kwaliteit van zaden); 

- met de kandidaatvariëteit worden teeltproeven in het geografische gebied uitgevoerd om na te 
gaan of het gewas zich kan aanpassen aan de bodemgesteldheid en het klimaat; 

- er worden zintuiglijke tests uitgevoerd om na te gaan of het product over de juiste organolepti- 
sche eigenschappen beschikt: een dunne, zachte schil, een malse textuur en een typische 
kastanjesmaak. 

- De lijst met variëteiten wordt door de groepering goedgekeurd en toegezonden aan de producen¬ 
ten, het controleorgaan en de voor de controle bevoegde autoriteiten. Het verband met de 
oorsprong blijft intact, aangezien met het selectieprotocol wordt beoogd te waarborgen dat de 
omschreven kwaliteit inderdaad met de nieuwe variëteit kan worden verkregen. 

- Schrapping van het kiempercentage („hoger dan of gelijk aan 80%"): dit percentage had betrek¬ 
king op de productie van zaden door de producenten van de „Lingot du Nord" om de kwaliteit 
over verschillende generaties veilig te stellen. Aangezien er uitsluitend wordt gebruikgemaakt van 
gecertificeerde zaden, is dit criterium niet meer vereist. 

- Actualisering van de landbouwpraktijken: de maximale afstand tussen de zaairijen wordt van 45 
cm verhoogd tot 75 cm, wat beter aansluit bij het huidige landbouwmaterieel. De zaaidichtheid 
blijft gelijk. 

- Definitie van het rijpheidsstadium waarin de bonen kunnen worden geoogst: het criterium van 
80% gevallen bladeren blijkt moeilijk te controleren. Het wordt vervangen door de verschijning van 
de eerste gele doppen (de doppen krijgen een gele kleur wanneer ze rijp zijn). Dit criterium is 
betrouwbaarder voor het vaststellen van het pre-rijpingsstadium. De „Lingots du Nord" worden in 
dat stadium gemaaid en komen tijdens het drogen tot volledige rijping. 

Invoering van een definitie van de ruiters. Dit zijn structuren waarop de bonen worden gedroogd: 
„Ruiters bestaan uit stokken die aan éën uiteinde met een priem („corbeau" genoemd) of een 
ijzerdraad bij elkaar worden gehouden en waaraan, op circa 40 cm van de grond, dwarspalen 
worden bevestigd. Het loof wordt op de dwarspalen gelegd en in het midden van de ruiter wordt 
een opening gelaten waar lucht doorheen kan stromen." In het huidige productdossier worden 
deze stellages wel genoemd, maar niet nader omschreven. De bijzondere structuur ervan is echter 
van groot belang om ervoor te zorgen dat de bonen hun dunne en zachte schil behouden. De 
kenmerken van deze stellages moeten dan ook worden vastgelegd. 

5.5. Etikettering 

- Alleen de etiketteringsregels die typisch zijn voor de BGA, worden aangegeven. De vermeldingen 
die in de nationale regelgeving zijn vastgelegd, worden geschrapt. 

- Verplichting het BGA-logo van de Europese Unie aan te brengen. 

5.6. Overige 

- Aanvragende groepering: de contactgegevens van de groepering zijn bijgewerkt. De informatie 
waarmee de groepering wordt voorgesteld, wordt geschrapt. 

- Soort product: de benaming van de productcategorie is bijgewerkt: „Categorie 1.6. Groenten, fruit 
en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt". 

- Aanbiedings- en verpakkingsvorm: diverse elementen met betrekking tot de verpakking worden 
verduidelijkt: 

- schrapping van de voorschriften voor de grootte van de verschillende toegestane verpakkingen 
(dozen van 250 of 500 g, jute zak van 10, 25 of 50 kg), aangezien dit niet van invloed is op de 
productkwaliteit. Alleen de toegestane soorten recipiënten worden nog vermeld (netten, zakken 
met microperforaties, kleine doosjes, jute zakken of andere niet hermetisch afgesloten 
verpakkingen); 

- schrapping van het concept van tweede verpakking (een eenvoudige herverpakking zonder 
sorteren vormt geen productiefase). Het productieschema wordt bijgewerkt omdat er geen 
onderscheid meer hoeft te worden gemaakt tussen twee verpakkingsfasen; 

- schrapping van de typen verpakkingen (netten, blikjes, dozen enz.) omdat dit geen verband 
houdt met de traceerbaarheid. 

Actualisering van de verwijzingen met betrekking tot het controleorgaan. Nationale voorschriften: 
opname van een tabel met de belangrijkste te controleren punten, conform de nationale regelgeving. 

ENIG DOCUMENT 

„LINGOT DU NORD" 
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EU-nummer: FR-PGI-0105-01312 -11.2.2015 


BOB 0 BGA (X) 

7. Naam/Namen 
„Lingot du Nord" 

2. Lidstaat of derde land 
Frankrijk 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Productcategorie 

Categorie 1.6: Groenten, fruit en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

De „Lingot du Nord" is een droge witte boon van de soort Phaseolus vulgaris L., die in de buitenlucht 
wordt gedroogd op zogeheten ruiters. Dit zijn structuren bestaande uit stokken die aan één uiteinde 
aan elkaar zijn bevestigd. 

Voor de productie van de „Lingot du Nord" wordt gebruikgemaakt van een variëteit van het type 
Lingot, die wordt gekenmerkt door zijn dwerggroei, de witte kleur van de bloemen, de ellipsvorm met 
afgeknotte uiteinden en de witte kleur van de bonen. 

De bonen van de „Lingot du Nord" hebben de volgende kenmerken: 

- ellipsvormig, recht, vaak met afgeknotte uiteinden, 

- wit tot gebroken wit van kleur, 

- dunne en zachte schil, 

- gemiddelde lengte van 15 a 16 mm, met een maximale afwijking van 50% tussen de kortste en de 
langste boon. 

De „Lingot" heeft de volgende organoleptische eigenschappen: malsheid, een niet melige smaak, een 
zachte textuur en een typische kastanjesmaak. 

De „Lingot du Nord" kan verpakt of los worden aangeboden. 

3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 


3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

Alle fasen vanaf de aanplanting van de „Lingot du Nord" tot het sorteren vóór het verpakken vinden 
plaats in het afgebakende geografische gebied. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 

De „Lingot du Nord" wordt verpakt in netten, zakken met microperforaties, kleine doosjes, jute zakken 
of andere niet hermetisch afgesloten verpakkingen. 

3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 

Onverminderd de geldende regelgeving bevat de etikettering het volgende: 

- de naam van de BGA: „Lingot du Nord", 

- het BGA-logo van de Europese Unie. 

4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 

Het geografische gebied, de vlakte van de Lys (Franse benaming voor de „Leie"), omvat: 

• de volgende gemeenten in het departement Nord: 

• Armentières, Aubers, Bailleul, Bois grenier, Erquinghem Lys, Estaires, Frelinghien, Fromelles, 
Haverskerque, Hazebrouk, Houplines, La Chapelle d'Armentières, La Gorgue, Le Doulieu, Le 
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Maisnil, Merris, Merville, Morbecque, Neuf Berquin, Nieppe, Radinghem-en-Weppes, Steenbec- 
que, Steenwerck, Strazeele, Thiennes, Vieux Berquin. 

• de volgende gemeenten in het departement Pas de Galais: 

• Berguette, Busnes, Calonne sur la Lys, Festubert, Fleurbaix, Gonnehem, Guarbecque, Flinges, 
Isbergues, La Couture, Flam-en-Artois, Laventie, Lestrem, Lillers, Locon, Lorgies, Mont- 
Bernanchon, Neuve Chapelle, Richebourg, Robecq, Sailly sur la Lys, St Floris, St Venant, Vieille 
Chapelle. 


5. Verband met het geografische gebied 

Specificiteit van het geografische gebied 


Het geografische gebied van de BGA „Lingot du Nord" valt samen met de vlakte van de Lys, een 
duidelijk afgebakend gebied van circa 25 km breed en 45 km lang, gelegen in het aan Wallonië 
grenzende deel van Frans-Vlaanderen. 

De vlakte van de Lys is een vruchtbaar gebied in een naar de Lys aflopende kom die begrensd wordt 
door het West-Vlaamse Heuvelland in het noorden, de Artois-hoogvlakte in het westen, het mijnge- 
bied in het zuiden, het Weppes-reliëf in het zuidoosten en de rivier de Deule en de heuvels van de 
Ferrain in het noordoosten. Deze uitgestrekte laagvlakte is het resultaat van een verzakking van het 
tertiaire substraat van zand en klei uit Vlaanderen en een opeenvolging van mariene transgressies (de 
laatste in de 8e eeuw) tijdens het Tertiair en het Kwartair. De tertiaire klei is tijdens het Kwartair bedekt 
met löss (eolische afzetting van silt) met een dikte van enkele meters tot enkele tientallen meters, 
waardoor het aanvankelijke reliëf volledig aan het oog is onttrokken en een vrijwel volmaakt vlak 
landschap met grote open ruimten is ontstaan. Het gebied ligt overal onder 30 meter, en op ongeveer 
15 meter in de uiterwaarden van de Lys. 

De vlakte van de Lys wordt gekenmerkt door een dicht netwerk van waterlopen die deels door de 
mens zijn ingedijkt, wat tot gevolg heeft gehad dat er hoofdzakelijk klei en leem is afgezet en er 
bodems zijn ontstaan die rijk zijn aan fijne voedingselementen, met een gemiddeld kleipercentage van 
meer dan 20%. 

De neerslag ligt met 700 a 800 mm onder die op de Artois-hoogvlakte, waar jaarlijks meer dan 1.000 
mm neerslag valt. 

Het klimaat kenmerkt zich door tamelijk gelijkmatige, milde temperaturen, met weinig uitschieters in 
met name de zomer. De vlakte van de Lys kent vaak een zonnig naseizoen, met weinig neerslag in 
augustus en september. 

Tot slot is de vochtigheidsgraad altijd afdoende en is droogte in ieder geval uitzonderlijk. 

De „Lingot du Nord" wordt reeds lange tijd in de vlakte van de Lys geproduceerd: in de arrondisse¬ 
menten Armentières, Hazebrouk en Merville zijn sporen van deze teelt gevonden die teruggaan tot 
1856. 

Sinds die tijd wordt de teelt van de „Lingot" gekenmerkt door een originele droogtechniek voor de 
bonen die door de producenten in het gebied is ontwikkeld: de bonen worden in de buitenlucht 
gedroogd op ruiters. 

Deze ruiters bestaan uit diverse stokken die in de vorm van een indianentent worden opgezet en 
waarop, op circa 40 cm boven de grond, dwarspalen worden bevestigd. Het loof wordt op deze 
dwarspalen gelegd. 

Deze wijze van drogen is al zeer oud: er zijn aanwijzingen gevonden dat ze al vanaf 1865 werd 
toegepast. Toentertijd werden de bladeren over gewone stokken heen gehangen. Deze wijze van 
drogen op stokken, die voorafging aan de huidige ruiters, wordt al vroeg tot in detail beschreven in 
diverse werken (waaronder het 13e deel van de „Archives de l'Agriculture du Nord de la France", op 
biz. 311 en 312). 

De ruiters - constructies waarbij meerdere stokken aan elkaar worden bevestigd - zijn van recenter 
datum: zij dateren van de jaren 1970. 

Voor deze wijze van drogen is specifieke kennis vereist om de „Lingot" op de ruiters te plaatsen, en zij 
vergt veel menskracht omdat het drogen niet kan worden gemechaniseerd. 

Ook voor het dorsen van de „Lingots" is specifieke kennis nodig, vanwege de dunne schil van de 
bonen. De „Lingots" worden met traditionele dorsmachines gedorst: dit zijn dorsmachines voor 
graan, waarbij de dorser zodanig is aangepast dat hij langzamer draait. 

De vlakte van de Lys is van oudsher een gebied waar meerdere gewassen worden geteeld en de 
bedrijven klein zijn. Wegens het versnipperde grondgebruik is vergaande mechanisering niet mogelijk. 
Het oppervlakte cultuurgrond in de vlakte van de Lys wordt gebruikt voor de teelt van aardappelen, 
droge bonen („Lingot du Nord" en „chevriers") en verse groente. In 1950 is de „Lingot du Nord" 
volgens de heer CASSEZ „de meest voorkomende boon in het dal van de Lys". 

De teelt van de „Lingot du Nord" heeft zich ook kunnen ontwikkelen dankzij de beschikbaarheid van 
meewerkende gezinsleden. Het is een secundaire teelt die uitermate geschikt is voor de kleine 
familiebedrijven in het dal van de Lys. 
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Specificiteit van het product 



De „Lingot du Nord" is een droge witte boon met de volgende kenmerken: 

- ellipsvormige, rechte bonen, vaak met afgeknotte uiteinden, 

- wit tot gebroken wit van kleur, 

- een dunne en zachte schil, 

- een malse en niet-melige textuur, 

- een typische kastanjesmaak. 

De „Lingot du Nord" is een traditionele teelt in de regio rond Merville die in heel Frankrijk een goede 
reputatie geniet, met name in het gebied waar de boon oorspronkelijk vandaan komt en in Zuid- 
Frankrijk, waar hij in traditionele gerechten wordt verwerkt. Door zijn dunne schil en malse textuur 
vormt de „Lingot du Nord" een uitstekend ingrediënt voor bereide gerechten zoals cassoulet. 

Causaal verband 

Flet verband met de oorsprong van de „Lingot du Nord" stoelt op de specifieke kenmerken en de 
goede reputatie van de boon. 

De „Lingot du Nord" dankt zijn eigenschappen hoofdzakelijk aan de bodem- en klimaatomstandighe¬ 
den van het gebied, het gebruik van zaden van het type Lingot en de al meer dan 100 jaar op dezelfde 
wijze toegepaste kennis omtrent het drogen in de buitenlucht op ruiters. 

Flet dal van de Lys wordt gekenmerkt door een hoog kleigehalte, al in de eerste bodemlagen. De 
bodems vormen zo een rijke, vruchtbare laag die zeer geschikt is voor de teelt van de Lingot, die 
ondiep in de grond wordt geplant. Door het hoge kleigehalte van de bodem worden de bonen tot de 
rijping goed voorzien van water, en dit werkt door in de smaakeigenschappen van de „Lingot du 
Nord" en de stevigheid van de boon bij het koken. Doordat het zetmeel in deze bijzonder gunstige 
omstandigheden wordt opgeslagen, blijft het na het koken namelijk in de boon, waardoor deze zijn 
stevigheid behoudt. Dankzij de bodemstructuur is er verder nooit sprake van overmatige watertoe¬ 
voer: in de eerste 50 cm van het bodemoppervlak, de gemiddelde hoogte waarop de wortels van de 
boon zich bevinden, komen geen sporen van hydromorfie voor. 

Anderzijds is de vlakte van de Lys minder vochtig dan de aangrenzende regio Lille (Rijsel). Deze 
geringe vochtigheid het hele jaar door en het leemgehalte in de bovenste bodemlagen, dat zorgt voor 
een goede afwatering in de dieper gelegen gedeelten, zijn gunstig voor de groei van de bonen, die 
een rulle bodem nodig hebben die niet al te droog is (omdat anders de bonen niet zouden kiemen), 
maar ook niet te vochtig (daarin zouden de bonen verrotten). 

Ten slotte kan de „Lingot du Nord" door een vaak zonnig naseizoen en weinig neerslag in augustus en 
september volledig in de dop rijpen en traditioneel op ruiters in de open lucht worden gedroogd. 
Bovendien bevordert de in deze tijd hoofdzakelijk uit het oosten, noorden en noordoosten waaiende 
wind het drogen van de bonen. 

Ook de teeltpraktijken zijn bepalend voor de kwaliteit van de „Lingot du Nord". 

De kenmerkende ellipsvorm met afgeknotte uiteinden en de witte tot gebroken witte kleur van de 
„Lingot du Nord" ontstaan door het gebruik van zaden van het type Lingot. Deze selectie vloeit voort 
uit de traditionele praktijken van de bonenteelt in de vlakte van de Lys. 

De dunne schil en de malse textuur van de „Lingot du Nord" ontstaan door de specifieke technieken 
die worden toegepast bij het oogsten en drogen van de bonen. 

In het geografische gebied, waar vooral familiebedrijven met meewerkende gezinsleden actief zijn, 
hebben de producenten de originele droogtechniek met ruiters ontwikkeld: de „Lingots" worden 
geoogst voordat ze volledig zijn gerijpt, omdat de bonen anders uit de dop zouden komen. Ze worden 
gemaaid en deels op de grond gedroogd, en vervolgens op de ruiters geplaatst. De structuur van deze 
ruiters, met in het midden een ventilatieopening, maakt een goede luchtcirculatie mogelijk en 
beschermt de bonen tegen eventuele regen doordat het water niet tot diep in de stapel kan doordrin¬ 
gen. Zo komen de bonen op natuurlijke wijze tot volledige rijping. 

Deze wijze van drogen is daadwerkelijk van invloed op de productkwaliteit: de schil van de boon wordt 
namelijk niet hard en blijft dun. De heer CASSEZ heeft in 1950 overigens reeds opgemerkt dat „de 
bonen van het jaar de beste waren en sneller gaar werden dan oude bonen". 

Juist vanwege deze dunne schil wordt de „Lingot du Nord" gedorst met traditionele graandorsmachi¬ 
nes. Fliermee wordt voorkomen dat de bonen breken of de schil beschadigd raakt, wat zou gebeuren 
met een maaidorser. 

Ook vandaag nog is het gebruik van een maaidorser verboden, en alleen de oogst van het lopende 
oogstjaar wordt als BGA in de handel gebracht. 

Zo is de teelt van de „Lingot du Nord" dankzij een gunstig klimaat en een goede bodemgesteldheid, 
de selectie van variëteiten en de toepassing van originele teeltpraktijken een traditionele teelt 
geworden in de regio rond Merville en Armentières, waar het product voor het eerst zijn reputatie 
heeft verworven. 

Deze reputatie bestaat al heel lang: al in 1867 is de „Lingot du Nord" tijdens de Wereldtentoonstelling 
gepresenteerd, en al snel heeft de boon in heel Frankrijk, met name in het zuiden, naam gemaakt. In 
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1938 hebben restauranthouders in Castelnaudarie al hun voorliefde getoond voor de „Lingot du 
Nord" bij de bereiding van cassoulet. 

De „Lingot du Nord" staat regelmatig op de kaart van koks en gastronomische restaurants en op het 
menu bij de „quinzaines de caractère", de door de „Tables Régionales du Nord Pas de Galais" 
georganiseerde veertiendaagsen waarin de typische kenmerken van een streekproduct worden 
belicht. Aan deze „Tables Régionales du Nord Pas de Galais" wordt deelgenomen door restauranthou¬ 
ders uit de departementen Nord en Pas de Galais, die samen de regionale gastronomie voor het 
voetlicht willen brengen en daartoe culinaire specialiteiten uit de regio in hun menu's opnemen. 

In de omgeving van Lille en met name in Saint André lez Lille wordt een manifestatie met de naam 
„Ducasse a Pierrots" georganiseerd. Dit is een oud jaarlijks gebruik dat dateert uit de jaren twintig van 
de vorige eeuw waarbij gasten de zogeheten Pierrot komen proeven, een gerecht op basis van de 
„Lingot du Nord" en gerookte worsten. 

Tot slot wordt sinds 1999 ieder jaar op de eerste zondag van oktober het feest van de „Lingot du 
Nord" georganiseerd in Galonne-sur-la-Lys. Bezoekers kunnen dan zien hoe het dorsen plaatsvindt en 
de „Lingot du Nord" proeven. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 

(Artikel 6, lid 1, tweede alinea, van de onderhavige verordening) 

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-8d51b634-115a-4fe9-b21e- 

4b1c6b2d2bd2 

C) PB L 343 van 14.12.2012, biz. 1. 
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